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Fakulta potravinarské a biochemické technologie Vysoké Skoly chemicko-technologické v Praze pouZiva
oficialni zkratku FPBT VSCHT Praha. Tato zkratka je priibézné pouzivana i v této vyroéni zpravé.

Oficialnim sidlem FPBT VSCHT Praha je Technickd 5/1905, 166 28 Praha 6.FPBT VSCHT Praha je tvofena 7
Ustavy. Spravnim Gtvarem fakulty je dékanat.

Predkladana vyro¢ni zprava rozsifuje a doplfiuje Vyroéni zpravu VSCHT Praha za rok 2022, ji? je pfilohou,
a zakladniinformace obsazené v ni. Hlavnim cilem je poskytnout podrobnéjsi pohled na aktivity a strategii
vyvoje FPBT VSCHT Praha, které jiz nebylo moZno zahrnout do Vyroéni zpravy VSCHT Praha 2022. Tato
vyrocni zprava je €lenéna do tfi zakladnich &asti, které zahrnuji aktivity v oblastech vzdélavaci ¢innost,
tvlrci Cinnost a rozvoj spoluprace se vzdélavacimi, vyzkumnymi i pramyslovymi subjekty na narodni,
stejné tak jako mezindrodni drovni.

Podrobnd charakteristika organizaéni struktury FPBT VSCHT Praha je uvedena ve Vyroénich zpravach
VSCHT Praha, a proto zde nebude znovu popisovana.

Pedagogicka Cinnost

Jesté prvni polovina roku 2022 byla poznamenana pandemii Covid 19, kterd se samoziejmé promitlai do
aktivit FPBT VSCHT Praha. Vyuka (pfedndsky a cvideni) prevainou &ast letniho semestru 2021/2022
probihala distancni formou, prakticka vyuka (laboratore, zavérecné prace, ...) byla vyznamné omezena, i
kdyzZ ne tak striktné jako tomu bylo roky pred tim. Je tfeba ocenit aktivni a zodpovédny pristup pedagogl
a vétsiny studentd, diky kterému se podafilo nelehkou situaci zvladnout a zajistit kvalitni vyuku.

Akreditované studijni programy

V akademickych rocich 2021/2022 a 2022/23 FPBT VSCHT Praha zajistovala vyuku jednak v dobihajicich,
tak nové akreditovanych studijnich programech. Vyuka probihala ve 3 programech bakalarského studia
uskutecnovanych v ¢eském jazyce a v jednom v anglickém jazyce. Magisterské studium probihalo v 8
»nové” akreditovanych studijnich programech uskutecriovanych v ¢eském jazyce a jednom v anglickém
jazyce. Studenti méli moznost v ramci magisterskych programd studovat i v nékolika “double degree”
studijnich programech. Za jednotlivé SP po obsahové a formalni strdnce odpovidaji garanti studijnich
programda.

Skladba vyse zminovanych programd umoznila studentiim ziskavat vzdélani zakoncené bakalarskym nebo
inZenyrskym titulem v oblastech biochemie, mikrobiologie, biotechnologie, chemie a analyzy potravin,
chemie pfirodnich Iatek, technologie potravin, forenznich véd a zdravotnické bioanalytiky. V rdmci tohoto
komplexu vzajemné propojenych oblasti je poskytovano Siroké vzdélani plné reagujici na pozadavky trhu
prace, zejména primyslu, védeckych instituci, statni spravy a zdravotnictvi

Od akademického roku 2019/2020 byli uchazedi pfijimani pouze do nové akreditovanych bakalafskych a
magisterskych studijnich programu. Pro bakalafské studium byly otevieny studijni programy ,Biochemie
a biotechnologie” se 3 specializacemi, ,Forenzni analyza a analyza potravin® se 2 specializacemi a
,Technologie potravin®. Do studijnich program( ,Forenzni analyza a analyza potravin® a , Technologie
potravin“ byli v roce 2022 pfijimani studenti naposledy a tyto programy jsou nyni otevieny pouze pro
dostudovani dfive pfijatych student(. Od roku 2023 budou nahrazeny 2 nové akreditovanymi, zcela jinak
koncipovanymi studijnimi programy, které budou tematicky rozsifeny i o problematiku vyZivy.

Pro navazujici magisterské studium byly otevieny studijni programy , Biochemie a bunécna biologie”,
»Mikrobiologie a genové inZenyrstvi“, ,Biotechnologie a bioinZenyrstvi“, , Pfirodni latky a léciva” se 2
specializacemi, ,,Forenzni analyza®”, ,,Chemie a analyza potravin a pfirodnich produktd”, ,Technologie
potravin“ a “Bioanalytickd laboratorni diagnostika ve zdravotnictvi”. Podrobnd analyza predchozich
studijnich programi a celkové hodnoceni kvality v jednotlivych oblastech ¢innosti FPBT VSCHT Praha
vedly k celkovému zkvalitnéni a modernizaci vyuky v oblastech vzdélavani uskutecriovanych na FPBT —
Chemie a Potravinarstvi.

Internacionalizace studia

Nedilnou souéasti poskytovaného vzdélavani na FPBT VSCHT Praha je jeho internacionalni charakter.
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VSCHT Praha ziskala v roce 2019 Institucionalni akreditaci, v rdmci, niZ pak byly pfipraveny studijni
programy vyucované v angli¢tiné a urcené jak zahrani¢énim studentim (samoplatciim, vladnim
stipendistim, studentlm ze smluvnich zahrani¢nich vysokych skol), tak v rdmci jednotlivych pfedmétu
téz studujicim v ¢eskych studijnich programech. Tyto predméty jsou obsahoveé ekvivalentni k predmétim
vyucovanym v Ceském jazyce. Pro bakalarské studium byl akreditovan studijni program ,Chemistry and
Technology” se dvéma specializacemi Biochemistry and Biotechnology a Food Chemistry and Technology.
Pro magisterské studium byl akreditovan studijni program ,Biotechnology and Food Science”. V roce
2022 byl na FPBT uskutec¢riovan double degree studijni program ve spoluprdci s University of Insubria
(Italie) a studijni program s FHNW School of Life Sciences (Muttenz, Svycarsko).

Pocty studentd, absolvent( a perspektiva vyvoje

V predchozich tfech letech zlstal zdjem uchazel(i o bakalafské i magisterské studium na FPBT VSCHT
Praha stabilni. V akademickém roce 2019/2020 byl zaznamenan pokles poc¢tu zapsanych bakalard, ktery
byl zplsoben jednak vnéjsimi vlivy (demograficky vyvoj, ...), tak se na ném minoritné projevila zména
struktury ,nové” akreditovanych bakalafskych studijnich programd. V poslednich akademickych rocich se
pocty studentl zapsanych ke studiu na fakulté stabilizovaly a v akademickém roce 2022/23 doslo k jejich
narlstu. PocCty studentl zapisovanych do navazujicich magisterskych studijnich program( jsou de facto
konstantni a kopiruji pocty absolvent(l bakalafskych studii v daném roce. Tyto skutecnosti dokumentuji
hodnoty uvedené v Tab. I.

Tab I. Pocty zapsanych student(i na FPBT VSCHT Praha

Akademicky rok bakaldrské studium magisterské studium
2019/20 333 210
2020/21 293 197
2021/22 296 182
2022/23 416 145

Po 1. ro¢niku bakalarského studia byla zaznamendna tradi¢né mensi Uspésnost studia, coz je indikatorem
rozdilnosti kvality stfednich Skol a motivace pfichazejicich studentd. Prvni rocnik Gspésné absolvovalo cca
40 % zapsanych studentl. Ve druhém a tietim roéniku byla Uspésnost pres 90 %. Témér 90 % absolventd
bakalar( pokracuje ve studiu v nékterém z navazujicich magisterskych studijnich programi na fakulté.

V magisterském studiu byla Uspésnost studentl za celé studium 95 %. Je pravdou, Ze fada student( si
studium prodluZuje, zejména z divodu studia v zahrani¢i (ERASMUS+), i ze zdravotnich divodd.

Celkové Ize fici, Ze pfechod na nové akreditované studijni programy ved| svou koncepci k narlstu kvality
studia a predpokladané uplatnitelnosti absolvent( na trhu prace a soucasné nezpusobil vyznamny pokles
zajmu student(l o naro¢né studium na FPBT VSCHT Praha.

Kvalita vzdélavani

FPBT VSCHT Praha si klade za cil vychovavat giroce vzdélané a vysoce kvalifikované odborniky v oblastech
vzdélavani ,Potravinarstvi“ a ,Chemie”. Absolventi tak mohou zastdvat vedouci pozice zejména v
potravinarském, biotechnologickém a farmaceutickém pramyslu, oborovych a védecko-vyzkumnych
laboratofich, ve zdravotnictvi a rovnéz v fadé organ( statni spravy.

Vétsina pracovnik( fakulty zUstdva v kontaktu s absolventy i po jejich odchodu na nova pracovisté. Z
téchto zpétnych kontaktl je zfejmé, Ze vsichni absolventi se podle svého zdjmu a vystudované profese
bez problém uplatnili v aplikaéni sféfe, vyzkumu apod. Potvrdili, Ze se na tom v rozhodujici mite podilelo
zejména vysoce kvalitni vzdélani a Uzka spolupréce vétsiny pracovist fakulty s primyslovymi a védecko-
vyzkumnymi subjekty. Klicovou roli hral vysoky podil praktické vyuky a pfimé zapojeni student( do tvarci
¢innosti v ramci feSeni projektl aplikovaného a zdkladniho vyzkumu. Naprosta vétSina témat
bakalarskych a diplomovych praci byla souéasti vyzkumnych projektl podporovanych narodnimi nebo
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zahrani¢nimi grantovymi agenturami nebo vychazela z pfimé védecko-vyzkumné spoluprace s
pramyslovymi subjekty. Navrhovanda témata bakaldfskych a diplomovych praci byla podrobena
vicestuprfiové kontrole na jednotlivych urovnich fakulty. S tématy kvalifikacnich praci se studenti
semestru studia. Maji tedy dostatecny prostor pro ziskani teoretickych znalosti a praktickych dovednosti
pro komplexni a vysoce kvalitni feSeni zadané problematiky. Studenti fakulty se tak v roce 2022 zapojili
vyznamnou mérou do redlnych vyzkumnych aktivit fakulty, ¢imz ziskali velmi cenéné znalosti a
dovednosti uplatnitelné na trhu prace.

Tésny kontakt student( s aplikacni sférou je kromé ucasti odbornikd z praxe pfimo na vyuce zajistovan
také absolvovanim tfitydenni praxe mimo VSCHT Praha a Gcasti na exkurzich pofadanych v priibéhu
studia. Praxi a exkurze absolvuji studenti podle svych program( a Ustavid, kde méfi diplomovou praci,
zejména v podnicich kvasného primyslu (pivovary — napf. Prazdroj a.s., Staropramen a.s., Budvar n. p.,
Moravsko-slezské pivovary, sladovny; vinarské podniky atd.), podnicich farmaceutického pramyslu (napf.
Arxada Biotec s.r.o., Zentiva a.s., Interpharma a.s., TEVA,...); vyznamnych potravinarskych podnicich —
pekarny, mlékarny, masokombinaty, konzervarny; v laboratofich napf. organl statniho dozoru, rady
vyzkumnych a zdravotnickych a hygienickych zafizenich.

Viysoka odborna erudice absolvent FPBT VSCHT Praha, jejich hluboké znalosti a piesah do vice obord,
umoznujici pruzné reagovat na dynamicky rozvoj v aplikacni sféfe, jsou vykoupeny relativné vysokou
neuspésnosti studia (viz vyse), zejména v pocatcich bakalarského studia. Tomuto problému vénuje FPBT
VSCHT Praha trvalou pozornost. V roce 2022 byly fedeny projekty pro rozvoj studijnich opor, véetné jejich
anglickych mutaci, a to zejména v ramci rozsifovani celoskolského portalu e-learning. Pozornost byla
vénovana i prohlubovani pedagogickych dovednosti a znalosti uciteld, rozvijeni projektl pro studenty se
specialnimi potfebami ap.

Védecko-vyzkumna Cinnost

Fakulta potravinarské a biochemické technologie je vyznamnym vyzkumnym pracovistém, na kterém je
pedagogicka ¢innost znacnym zplisobem provazana s védecko-vyzkumnymi aktivitami. O tomto svédci
zejména védecky zamérené kvalifikacni prace studentl vSech stupnu studia, ddraz na kvalitni a moderni
laboratorni vybaveni a relevantni publika¢ni ¢innost.

Védecké a vyzkumné zaméreni fakulty

Vyzkumnd prace na FPBT VSCHT Praha je zaméfena nejen na zakladni a orientovany vyzkum, ale i na
vyzkum aplikovany, zejména v biotechnologickych, mikrobiologickych a potravinarskych oblastech.

Hlavni oblasti védy a vyzkumu na FPBT reflektuji zaméreni jejich sedmi Ustavi a jsou nasledujici:
1. Biotechnologie a bioinZenyrstvi

2. Biochemie a mikrobiologie

3. Chemie a analyza potravin a pfirodnich latek

4. Technologie potravin a jejich uchovavani

5. Organicka chemie pfirodnich latek

Konkrétni vyzkum v téchto oblastech se orientuje predevsim na nasledujici témata:

e BioinZenyrstvi — kultivace mikrobialnich populaci v bioreaktorech, fizeni procesl, separace
produktd z médii, studium adheze a flokulace.

e Aplikovana (mikro)biologie — hodnoceni stavu mikroorganismda, intracelularni latky, fyziologie
biofilml — mezibunécna komunikace a jeji inhibice, fototrofni mikroorganismy jako zdroje
bioaktivnich latek, Zivotni cyklus retrovird a flavivir(, interakce nanocastic a mikroorganisma,
,zelend” syntéza nanocastic, degradacéni drahy polutant( Zivotniho prostredi, biologicky aktivni
latky chmele, jejich vyufZiti, biotechnologicka produkce a aplikace rhamnolipidl, mikrobialni
produkce lipidd, tkarové kultury pro biotechnologie a testovani novych syntetickych a ptirodnich

latek a jejich smési.
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Tradi¢ni biotechnologie — vyvoj novych pivovarskych technologii a typud piv, zvySeni stability a
trvanlivosti piva, vyzkum pénivosti piva, fyziologie pivovarskych kvasinek, kontaminanty v
pivovarském provozu, vyvoj metod pro stanoveni technologickych parametrd piva, vina a
pivovarskych surovin, vyuziti netradi¢nich mikroorganismu pfi vyrobé piva.

Optimalizace a modelovani bioproces — biosorpcni potencial fototrofnich mikroorganismd,
biologicky aktivni latky z morskych mikroorganismd, anaerobni bakterie kazici potraviny a jejich
schopnost vytvaret biofilmy, povrchové interakce jednobunécnych fas.

Biotechnologie v chemickém a farmaceutickém primyslu — produkce enzymu a rekombinantnich
proteinli a jejich vyuZiti pfi degradaci lignocelulosovych materiall, zpracovani odpadl z
potravinarstvi a zemédélstvi, produkce biobutanolu a bioethanolu, modifikace klostrididlnich
kmen(, mikrobni produkce prekursord bioplastd, produkce a vyuziti glykolipidovych
biodetergentl, vyuZiti kvasinek jako zdroji nenasycenych mastnych kyselin, produkce a
biologicka aktivita sekundarnich metabolitd houby Monascus purpureus.

Biologické cisténi odpadnich vod a plyn(, manipulace s bakteridlnimi degradéry aromatickych
polutanty a jejich vyuZiti, aplikace biofilm{ pro cilenou dekontaminaci toxickych latek.

Mikrobialni ekologie — mikrobidlni diversita a jeji ovlivnéni, uloha sekundarnich rostlinnych
metabolitd v ekologii plddnich mikroorganism(, molekularni mechanismy biogeochemickych
procesu, modifikace pfistupl pro izolaci nekultivovatelnych bakterii, p4dni metagenomika — pro
identifikaci enzym( s nepopsanou substratovou specifitou a vytéZovani jejich gend, priprava
transgennich rostlin se zvySenou toleranci vic¢i environmentdlnim stresm.

Potravinarska mikrobiologie — kvalitativni a kvantitativni detekce potravinovych patogen( a jejich
resistence, tvorba biofilmu a jeho odolnost k desinfekénim |atkdm, genotypizaéni metody, studie
exprese genU kddujicich stafylokokové enterotoxiny.

Molekuldrni biologie a virologie — molekularni usporadani retrovirové ¢astice, jeji intracelularni
transport, interakce vedouci k jejimu vzniku a jejich inhibice, bioaktivni povrchy a
nanostrukturované kompozity pro aplikace v mediciné a farmacii, testovani latek a nanocastic
pouzitelnych ve fototerapii, bioprospekce — prirodni materidly a latky pro lidské zdravi.

Metalomika a bioremediace tézkych kovi — akumulace kovl mykorrhiznimi houbami, geneticky
modifikované biosorbenty tézkych kovl, metalorezistence Achromobacter xylosoxidans.

Imunochemicka detekce a diagnostika, bioafinitni techniky — izolace, typizace a vyvoj
imunochemickych a instrumentalnich metod pro detekci a charakterizaci bakterii.

Biochemie rostlin —interakce rostlin s patogeny, reakce rostlin na abiotické stresové faktory, LIVE
imaging a jeho vyuZiti pfi studiu obrannych reakci na Urovni rostlinné buriky.

Biochemie protein(li s technologickym potencialem — enzymova syntéza glykokonjugatd, nukleasy
a jejich protinadorové ucinky, proteomika lipidovych télisek, molekularni modelovani, chladové-
aktivni enzymy.

Aplikovana proteomika — identifikace rostlinnych proteind a membranovych komplex(,
proteomické aspekty mineralizace srdecnich chlopni, studium proteint v uméleckych dilech a
historickych maltach, identifikace slozek zooplanktonu, proteomicka analyza retrovird,
identifikace patogennich mikroorganism( pomoci hmotnostni spektrometrie.

Cerealni chemie a technologie - technologie vyroby ceredlnich vyrobk(, trendy v mlynském a
pekarenském pramyslu, posouzeni zmén vlastnosti, struktury a biologické dostupnosti sloZek
obilného zrna béhem technologického zpracovani s dopadem na jakost findlniho cerealniho
vyrobku, vyuZiti netradicnich plodin (je¢men, pohanka, konopi seté, fonio, chia, teff, rizné typy
vldknin) pfivyrobé chleba, bézného peciva, susenek a téstovin a hodnoceni jejich kvality, pfiprava
kvasu v poloprovoznim méfitku, sledovani podminek fermentace a zhodnoceni vlivu fermentace
na kvalitu cerealnich produkta.

Technologie cukru, ¢okolddy a cukrovinek — vyzkum a konzultace v oblasti technologie fepného

cukru, ¢okolddy a cukrovinek, véetné analyzy zminénych produktd, reSeni technologickych
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problém(, implementace novych procest a aplikace modernich analytickych metod, provozni
méfeni, analyza monosacharidd a oligosacharidd v potravinarskych materialech.

Optimalizace technologie a vyuZiti Skrobu — vyzkum a konzultace v oblasti technologie Skrobu,
vyuziti vedlejsich vyrobk( z vyroby Skrobu, chemické reakce Skrobu a dextrint, biodegradabilni
plasty na bazi skrobu, lepidla na bazi skrobu a dextrinu, stravitelnost skrobu v potravinach a
krmivech, rezistentni Skrob.

Analyza struktury polysacharidd a jejich derivatd — analyza fas, hub a rostlin, charakterizace a
identifikace potravinafsky vyznamnych bioaktivnich latek.

Modelovani a simulace potravindfskych procesd a technologickych celkli — simulace,
modelovéani a bilan¢ni vypocty technologickych procesl, databaze vlastnosti cukernych a
Skrobovych roztokl, vytvareni rovnic a pocitaCovych programil, matematické modelovani
potravinarskych procesa.

Moderni potravinarské procesy - perspektivni procesy v potravinarskych technologiich a
biotechnologiich pfi vyrobé novych potravin s pfidanou hodnotou a nutri¢nim benefitem, napfr.
krystalizace z roztokd, nukleace, méreni metastabilni oblasti, méfeni distribuce velikosti ¢astic,
pocitacova analyza obrazu, granulometrie, reformulace, suseni a odpafovani potravinarskych
materidll, chromatograficka izolace sacharidli, membranové separacni procesy, reologické
chovani potravin, fotokatalytické oxidacni procesy, extruze, Setrné potravinarské technologie
(high-pressure pasteurization, pulsed electric field, apod.).

Komplexni hodnoceni kvality a bezpecnosti potravinarskych (mezi)produktli zpracovanych s
pouzitim Setrnych technologii vysokotlaké pasterizace (paskalizace, HPP), ohmického ohfevu
(OH) a pulzniho elektrického pole (PEF), pro posouzeni senzorické jakosti, zachovani nutri¢né
vyznamnych, citlivych sloZek, a ddle omezeni vzniku nezddoucich Idtek; monitorovani chemickych
a senzorickych zmén v pribéhu zpracovatelského procesu pro optimalizaci podminek pouZité
technologie; zhodnoceni a porovnani s konvenc¢nimi technologiemi s cilem prokazat pridanou
hodnotu produktl vyrobenych s vyuzitim Setrnych technologii.

Vyroba a nutri¢ni hodnota potravin — analyza a hodnoceni nutri¢ni a senzorické hodnoty potravin
s ohledem na technologicky proces pouZity pfi vyrobé, nové a netradic¢ni pouZiti obilovin,
zejména jeCmene, Zita a pohanky v potravinarstvi a pfi vyvoji novych ceredlnich vyrobkd.

Mléko jako surovina pro mlékarensky priimysl —technologické ukony v mlékarenském pramyslu,
zejména vyroba pasterovaného a trvanlivého mléka, fermentovanych miléénych vyrobkd,
tvaroh( a tvarohovych desert(, syrd, zpracovani syrovatky, instrumentalni analytické metody v
mlékarenském pramyslu, membranové a chromatografické procesy pfi zpracovani mléka a
syrovatky, izolace biologicky aktivnich sloZzek mléka.

Mikrobiologie potravin a kosmetiky se zamérenim na mlékarenskou technologii - funkéni
vlastnosti bakterii mlécného kvaseni, protektivni a probiotické charakteristiky bakterii mlé¢ného
kvaseni a bifidobakterii, aplikace probiotik a prebiotik do potravinafskych vyrobkd, stabilita
probiotickych mikroorganismt v potravinarskych i nepotravinafskych matricich, jejich
enkapsulace, selektivni stanoveni bakterii mlééného kvaseni pomoci kultivacnich a molekularné-
biologickych metod, kontrola potravinarsky nezadoucich mikroorganismd, metody pro zvyseni
mikrobialni jakosti a trvanlivosti vyrobkd.

Ziskavani a rafinace tukovych surovin — zdokonalovani technologickych pochodl pfi vyrobé
tukovych potravin a vyrobk( z oblasti technickych tukd, ziskavani a rafinace rostlinnych olejd,
technologie a vlastnosti viskoplastickych a emulgovanych tukdl, pfiprava a vlastnosti derivatQ
mastnych kyselin jako latek strukturnich, povrchové aktivnich a biologicky aktivnich,
oleochemické vyuZiti derivatd mastnych kyselin.

Fyzikdlné chemické vlastnosti tenzidl a kosmetickych emulzi - jejich vyuZiti pfi vyrobé
detergentd, vyrobkd primyslové a bytové chemie - chemie, technologie vyroby a vlastnosti
tenzid(,, detergentl a kosmetickych vyrobkl, aplikace tenzid( pro kapalné detergenty a v

tenzidové kosmetice, vliv aktivacnich pfisad na fyzikdlné-chemické vlastnosti detergentd, vliv
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surovin na stabilitu kosmetickych vyrobk( a parametry pokozky, antioxida¢ni a antimikrobialni
uc¢inek derivatd fenolovych kyselin, reologické vlastnosti a koloidni stabilita mlékarenskych,
tukovych a kosmetickych vyrobkd.

Chemicka bezpecnost potravin - vyvoj pokrocilych postupt analyzy pridatnych latek a skupin
kontaminantl v potravinach, krmivech a vzorcich Zivotniho prostfedi, vyzkum preventivnich
opatreni a strategii vedoucich k jejich minimalizaci, mykotoxiny a dalsi pfirodni toxiny, rezidua
pesticid( a veterindrnich 1éCiv, persistentni organické polutanty a jiné primyslové kontaminanty,
kontaminanty z materidl(l prichdzejicich do styku s potravinami, procesni kontaminanty,
antinutri¢ni latky, nanocastice; screening rezidui pesticidd s vyuZitim prenosného testovaciho
zafizeni a mobilniho telefonu.

Kvalita, autenticita a falSovani potravin - implementace novych analytickych postupl pro
charakterizaci a klasifikaci metabolomu - metody profilovani nebo fingerprintu hmotnostni
spektrometrii s vysokym rozliSenim (ve spojeni s kapalinovou nebo plynovou chromatografii
nebo ambientni hmotnostni spektrometrii), pokrocilé zpracovani dat, identifikace markerd,
charakterizace a klasifikace aromatickych latek - kombinace instrumentalni a senzorické analyzy,
kombinace analyzy pomoci plynové chromatografie a olfaktometrické detekce, analytické
metody pro prikaz falSovéni (autenticity) vybranych potravinafskych komodit, vyuZiti
elektromigracnich metod v analyze potravin, analyza biologicky aktivnich zdravi prospésnych
latek.

Bioprospekce — identifikace, klasifikace a charakterizace biologicky aktivnich latek, necilova
analyza neznamych latek v rostlindch nebo mikroorganismech; identifikace latek vyuzivajicich
techniku vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrie.

Biomonitoring — hodnoceni expozice rlznym latkam (napf. mykotoxintm, reziduim pesticidd,
rdznym typlm organohalogenovanych polutant() a jejich metabolitim z prostfedi a potravin,
vyvoj analytickych postup(, mezilaboratorni studie, pfiprava testovacich material(.

Biorafinace — problematika zpracovani biomasy mikrobialni, rostlinné, Zivocisné i odpadni véetné
komunalniho plvodu a Ccistirenskych kald pomoci chemickych, biochemickych i fyzikalnich
procesu za Ucelem ziskani cennych produktl s vysokou pfidanou hodnotou.

vyuZitelnych v potravinarstvi, zemédélstvi, zpracovatelském i energetickém primyslu;
biotechnologie kultivace konopi pro vyrobu produktt CBD.

Baleni potravin - vyroba obalovych prostfedkl, principy ochranné funkce obalu, kvalita
obalovych prostfedkl a zpUsoby jejich kontroly, bezpecnost oballl potravin, design obald, jejich
povrchova Uprava, zékladni principy balicich strojd, obaly pro mikrovinny ohtev, vliv vysokého
hydrostatického tlaku na slozky potravin, mikroorganismy, enzymy, hygienické aspekty
potravinarskych oball, aktivni funkce obalu pfi prodluzovani skladovatelnosti potravin v
dasledku imobilizace bioaktivnich ¢inidel na obalovy materiél, biodegradovatelné obaly.

Technologie masa - optimalizace vyrobnich procesd v masném priimyslu, pficiny vad masnych
vyrobk, kvalita a bezpecnost masa a masnych vyrobk(, ddrZznost masa a masnych vyrobk(, barva
masa a masnych vyrobkd, vyuZiti analyzy obrazu v technologii masa, vaznost a textura masa a
masnych vyrobkd, rlst plisni na povrchu trvanlivych salami, oxidacni zmény masa a masnych
vyrobk(, dekontaminace povrchu masa, vyvoj a inovace ve vyrobé masa a novych masnych
vyrobk(, vyvoj k masu a masnym vyrobklm alternativnich rostlinnych a Zivocisnych potravin,
tkanové maso, 3D-tisk masa a masnych a alternativnich vyrobka,

Technologie zpracovani ovoce a zeleniny - hodnoceni termosterilacnich zakrokd, vliv technologie
zpracovani na antioxidacni vlastnosti vyrobkd z ovoce a zeleniny, vyuZziti prediktivni mikrobiologie
pfianalyze rizik, metody zajisténi stability kyselych potravin, minimalni oSetfeni ovoce a zeleniny,
skladovani ovoce a zeleniny, vyroba kompot( a sterilované zeleniny, vyroba mrazené ¢i susené
zeleniny a ovoce, vyroba pektinu, ovocnych pomazanek a povidel, vyroba rajéatového protlaku a
ke€upu, vyroba lisovanych ¢ifenych $tav a nealko napojt, vyroba $tavnich koncentratd.

Chemie prirodnich latek — chemie steroidd a biologicky aktivnich latek, chemie triterpenoidnich
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supramolekul, ligandy pro bunééné rozpoznavani, vyvoj nanosenzor( pro sledovani patogennich
procesll, analytické a bioanalytické metody, forenzni analyza biologicky aktivnich latek,
glykomimetika, molekulové modelovani, chemie nukleotidl a oligonukleotid(i, diagnostické a
terapeutické nanosystémy.

Doktorské studijni programy, podpora védecké prace student(

Na FPBT VSCHT Praha bylo moiné v roce 2022 studovat v péti akreditovanych doktorskych studijnich
programech (jejich akreditace probéhla v r. 2020), vyucovanych v Ceském i anglickém jazyce, a to
Biotechnologie, Biochemie a bioorganickd chemie, Mikrobiologie, Potraviny a pfirodni produkty a
Chemie a technologie potravin. Ddle pak ve dvou studijnich programech typu double degree, a to
Biotechnologie a Biochemie a bioorganickda chemie, vyucovanych vidy ve spoluprdaci s partnerskou
univerzitou. Pro studenty v zapocatém studiu z let pfedchazejicich roku 2020 zGstaly doktorské studijni
programy Biochemie a biotechnologie (pod tento program patfi obor Biotechnologie), Chemie a
technologie potravin (s obory Technologie potravin a Chemie a analyza potravin), Chemie (s obory
Biochemie a Organicka chemie) a Mikrobiologie (s oborem Mikrobiologie). Akreditace témto studijnim
programidm vyprsi k 31. 12. 2024. S ohledem na znacnou shodu téchto studijnich program( s nové
akreditovanymi, budou studenti, ktefi nestihnou do 31. 12. 2024 dostudovat, pfevedeni do novych
studijnich programu. Na kvalitu doktorskych studijnich programi dbaji oborové rady v ¢ele s garantem
daného doktorského studijniho programu. KaZdoro¢né pak kazda oborova rada predklada vyrocni
zpravu Védecké radé fakulty.

U vétsiny ze studijnich program spolupracovala FPBT VSCHT Praha na zékladé smluv i s vybranymi
Ustavy AV CR, v. v. i, konkrétné pak s Biologickym centrem, Biotechnologickym ustavem, Fyziologickym
Ustavem, Mikrobiologickym tGstavem, Ustavem experimentalni botaniky, Ustavem chemickych procesd,
Ustavem molekuldrni genetiky, Ustavem organické chemie a biochemie, Ustavem Zivocisné fyziologie a
genetiky a Ustavem makromolekularni chemie.

V roce 2022 se do doktorského studia zapsalo 33 novych posluchaci, z toho 30 do presencni formy
studia a 3 do kombinované formy studia. Celkovy pocet studentd DSP na FPBT VSCHT Praha tak byl 244
(z toho 171 v presencni formé studia). V prabéhu akademického roku 2021/2022 24 student( DSP
Uspésné zakoncilo studium obhajenim disertacni prace a ziskanim titulu Ph.D.

Védecka &innost doktorandd byla podporovéna v rdmci interni grantové agentury VSCHT Praha. V roce
2022 bylo v rdmci Interni grantové agentury VSCHT (IGA) Feeno celkem 8 oborovych grantd a 59
studentskych badatelskych grant(.

V roce 2022 pokracovalo rfeSeni projektu OP VVV ZvySovani kvality internich grantovych schémat (tzv.
projekt IGRA). Tento projekt ma za cil zavést systémova opatieni vedoucich k vylepseni podpory soutézi
o studentské védecké projekty na VSCHT Praha, které jsou kli¢ovou soudasti vyzkumné zamé¥enych
studijnich program(. Projekt je realizovan od kvétna 2020 a jeho fesSeni potrva az do poloviny roku 2023.

Vzhledem k vyzkumnému charakteru fakulty se na védé a vyzkumu podileli rovnéz studenti nizsich
stupnu studia. Vedle samotnych bakalafskych a magisterskych praci prezentovala rada z nich vysledky
svého vyzkumu i v ramci studentské védecké konference, pofadané kazdoro¢né koncem listopadu. V
roce 2022 se této konference zucastnilo celkem 169 studentd, ktefi prezentovali své soutézni prace ve
22 prednaskovych ¢i posterovych sekcich.

Podpora mladych védeckych pracovnikd

V soutéZi o Juniorské granty rektora VSCHT Praha, které slou?i k podpore vyzkumu a nastartovani vlastni
védecké kariéry juniorskych védcd, ziskali grant ve vysi 220 tis. K¢ 3 nejlépe hodnocené projekty. Projekt
Ing. AlZzbéty Dostalkové, Ph.D., s nazvem , Identifikace bunécnych proteind podilejicich se na jaderném
exportu genomové RNA Mason-Pfizerova opiciho viru “, projekt Ing. Bronislava Juraska, Ph.D. ,Priprava
disociativnich anestetik, jejich charakterizace a zdokonalovani metod jejich detekce” a projekt Ing.
Simony Lencové, Ph.D. ,Vliv morfologie a struktury polyesterovych nanovlakennych materiald na tvorbu
biofilmu klinicky vyznamnych patogen( “.



Docenti a profesofi jmenovani v r. 2022

Na FPBT VSCHT Praha Gspééné probéhla v roce 2022 tato habilita¢ni fizeni: RNDr. Monika Cahova, Ph.D.
v oboru Biochemie, Ing. Véra Jencova, Ph.D. v oboru Biotechnologie, Ing. Darina Dvorakova, Ph.D. v
oboru Chemie a analyza potravin a Ing. Hana Stiborova, Ph.D. v oboru Mikrobiologie.

Ocenéni a Uspéchy ve védecké a vyzkumné Cinnosti studentl a zaméstnanct

Védecka prace akademickych pracovnikd i student( fakulty byla v roce 2022 odménéna radou cen,
napft.:

Osobnosti ceské chemie byl za rok 2022 vyhlasen prof. Mojmir Rychtera, CSc., prof. Ing. Katefina
Demnerovd, CSc. byla ocenéna zlatou medaili CAZV za mimoradny p¥inos k rozvoji védy a vyzkumu v
agrarnim sektoru. Cenu Ceskd hlava (cena spole¢nosti Veolia — cena Doctorandus za pFirodni védy)
obdrzela Ing. Alzbéta Dostalkovd, Ph.D., Cenu Sanofi za vyzkum v oblasti biomediciny a farmacie
udélovanou Francouzskym velvyslanectvim v Ceské republice obdriel Ing. Bronislav Jurasek, Ph.D., Ing.
Adam Behner - nejlepsi prednaska, vitéz sekce, Scientific conference of PhD students, Ing. Nela Pr(iSova
- nejlepsi prednaska, vitéz sekce, Scientific conference of PhD students, Ing. Nela Prisova - tfeti misto,
Cena Julie Hamackové, kategorie C - Studentska prace s gendrovou dimenzi, Ing. Kamila Bechynska - 9-
10. misto, Ing. Ondrej Brabenec - Waters Poster Award, RAFA (Recent Advances in Food Analysis), Ing.
Lukds Huml - Gold prize for best flash presentation, 11th Central European Congress on Food and
Nutrition, Ing. Lydie Jakubova - Best Poster Award, 4th Conference on Ecology of Soil Microorganisms,
Ing. David Kodr - Best Poster Award, XVIIith Symposium on Chemistry of Nucleic Acid Components
(SCNAC 22), Ing. Tomas Koutimsky - MDPI - Foods Poster Award, RAFA (Recent Advances in Food
Analysis), Ing. Adam Tobolka - cena za nejlepsi poster na konferenci Bezpeénost a kontrola potravin.

Poradani konferenci a dalSich vzdélavacich akci nasimi zaméstnanci

Zameéstnanci nasi fakulty se podileli ¢i spolupodileli na organizovani fady mezinarodnich ¢i narodnich
konferenci, seminarli a workshopl. Mezi né patfily napf.: 17th International Conference on
Polysacharides-Glycoscience, 9th International Conference on Chemical Technology, European
Biotechnological Congress 2022, 10th International symposium on Recent Advances in Food Analysis
(RAFA 2022), XXI EuroFoodChem, Training school on analytical approaches for food safety, authenticity
and quality assessment, Design Thinking Workshop for Entrepreneurs, konference Bioekonomika ve
svétle vysledku klimatické konference COP26 Glasgow 2021, 50. Symposium o novych smérech vyroby
a hodnoceni potravin, Nové techniky Slechténi (NBT) — nadéje v boji s klimatickou zménou, Aktudlni
problematika mikrobiologie potravin 2022, XXXVI. konference a symposium ,Imunoanalyza 2022,
Kvasna chemie a bioinZenyrstvi 2022, Food Technology, food quality: Nové trendy v Gchové potravin,
110. Kosmetologicky seminaf, Konference Mléko a syry, 59. Mezinarodni konference o olejich a tucich

Celkovy souhrn védeckych vystupt FPBT VSCHT Praha 2022

1. PGvodni védecké prace z databaze WOS: 221

2. Publikace v recenzovanych ¢asopisech: 30

3. Odborné recenzované knihy &i kapitoly v knize: 8

4. Clanky zvefejnéné ve sbornicich konferenci: 103

5. Patenty, uzitné pramyslové vzory a dalsi vystupy aplika¢niho charakteru: 22
6. Poradani konferenci, workshoput: 27

VnéjsihodnocenivédyavyzkumunaFPBTVSCHT Praha, spoluprace
s partnery z praxe, propagace fakulty

Spoluprace s partnery z praxe a statni spravy

FPBT VSCHT Praha dlouhodobé udriuje tzky kontakt s aplikaéni sférou, a to nejen v podobé spole¢ného
vyzkumu a komercni cinnosti, ale také s cilem zajistit prileZitosti pro setkani studentl se zastupci
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primyslu, které vedou k tradi¢né vysoké uplatnitelnosti absolventd. Studenti fakulty maji napf. moznost
Ucasti na kazdoro¢nim veletrhu pracovnich pfilezZitosti iKariéra, ktery porada Poradenské a kariérni
centrum VSCHT Praha a IAESTE VSCHT Praha, a ktery probéhl v dubnu 2022. Cilem této akce je usnadnit
podnikiim kontakt se studenty a zaroven studentim ziskat pfehled o mozném uplatnéni po absolvovani
nasi vysokeé skoly.

FPBT VSCHT Praha zaroven klade dlraz na odbornou praxi, ktera je soucasti studijnich programi fakulty.
Odborné praxe jsou studenty vykonavany v takovych spolecnostech, které profesné souviseji se
studijnimi programy fakulty, a to v Cesku i v zahrani¢i. Jejich prehled je studentdm k dispozici na
webovych strankach fakulty nebo prostfednictvim Ustavnich koordinatorl praxi a je pribéiné
aktualizovan.

Partnefi zaplikaéni sféry také spolupracuji s FPBT VSCHT Praha pfivypracovani diplomovych a dizerta¢nich
praci a podili se na specializacni vyuce.

Rada firem té7 podpotila finanénim nebo vécnym ocenénim Uspésné Gcastniky Studentské védecké
konference (SVK), kterd se konala 24.listopadu 2022 a kde studenti obvykle magisterskych studijnich
programi prezentovali vysledky svych vyzkumnych praci, ¢asto za pfitomnosti zastupcl potenciélnich
zaméstnavatelU, sponzorl SVK. V roce 2022 SVK sponzorsky podpofilo vice nez 30 firem.

11 studentl a studentek FPBT VSCHT Praha se dale 23. 2. 2022 zdcastnilo $kolniho kola soutéze
Potravinaiské komory CR "Studenti pro kvalitu potravin”. Bc. Petr Hruby a Bc. Magdaléna Juzikova
postoupili do 3. Narodniho kola soutéze "Studenti pro kvalitu potravin”, které se konalo 17. 6. 2023 a ve
kterém se Bc. Magdaléna Juzikova umistila na 2. misté s praci na téma ,Pohanka: rizikové i zdravi
prospésné latky”“.

V pfipadé spole¢ného vyzkumu a komeréni &innosti FPBT VSCHT Praha dlouhodobé predstavuje
vyznamného partnera pro spolupraci s celou fadou subjektl z potravinaiské Ci biotechnologické aplikacni
sféry, a to jak pro nadndrodni spole¢nosti, tak pro malé a stfedni podniky. K vyznamnym patfi napfiklad
Polabské mlékarny a.s., Hamé s.r.o., Fruta Podivin a.s., Oxalis, spol. s.r.o., AGRA GROUP a.s., Laborator
Postoloprty s.r.o., Natural Pack group, s.r.o., Mondelez CR s.r.o., Madeta a.s., Mlékarna Olesnice a.s.,
Ecofuel Laboratories s.r.o., Penam a.s., Dekonta a.s., Plzensky Prazdroj a.s., Budéjovicky Budvar n.p., Pivo
Praha s.r.o., Pivovar Holba a.s., Pivovar ZUBR a.s., Biomedica s.r.0., EPS s.r.o., Orkla Foods Cesko a
Slovensko, Contipro a.s., Bidfood s.r.o0., Coca-cola HBC Cesko a Slovensko, s.r.o., VITAVE Tech s.r.o.,
Rawvolution s.r.0., GoodMills Cesko s.r.o., Lyckeby-Amylex a.s., Emco, s.r.o., Prazska ¢okolada Steiner &
Kovarik s.r.o., Rabbit, s.r.o., Mrazirna Vestec, AGRO Jesenice u Prahy a.s., Farmet a.s., EKOCHEM
Cosmetics s.r.o., Chemservis spol, s.r.o., UNITED BAKERIES a.s., Lalorraine Bakery Group, a.s., Beskydské
Uzeniny, a.s., BEAS, a.s., a mnoho dalSich. Dale je potfeba zminit i spolupraci s organy statni spravy, jako
je napf. Statni zemédélska a potravinarska inspekce, Statni zdravotni Ustav, Statni veterindrni Ustav apod.

Spoluprace FPBT s externimi partnery se v roce 2022 orientovaly na inovace technologii, specialni analyzy,
biochemické ¢i mikrobiologické testy, poradenstvi, expertizni, konzultacni a posuzovatelskou cinnost, a to
zejména v oblasti biochemickych, biotechnologickych ¢i potravinarskych procesd a biomonitoringu. Velmi
rozsahla spoluprace FPBT s aplikacni sférou probihala v oblastech posileni lidského zdravi, pfipravy
biologicky aktivnich latek, environmentdlnich biotechnologii, recyklace odpadl primyslovych vyrob,
ekologicky setrnych technologii pro produkci obnovitelnych zdrojl energie, vyroby potravin a zvyseni jejich
nutricni hodnoty, véetné kontroly kvality, bezpecnosti, autenticity a senzorické jakosti potravin, Ci
biomonitoringu ¢lovéka.

V téchto oblastech FPBT poskytovala pro externi partnery i rizna Skoleni, zajistovala poradenstvi a
provadéla radu expertiz a analyz.

Vyzkumni pracovnici FPBT VSCHT Praha také participuji na fadé vyzkumnych projekt( financovanych z
verejnych zdroji, v ramci projektll tuzemskych poskytovateld (napf. Technologické Agentury CR,
Ministerstva prdmyslu a obchodu, Ministerstva zemédélstvi, Ministerstva zdravotnictvi), i z neverejnych
zdrojd, v rdmci primé smluvni spoluprace s podnikatelskymi subjekty. Vyznamnymi aktivitami bylo napf.
zavadeéni certifikovanych metodik, ovérenych technologii, inovace poloprovozl, tvorba prototypl di
funkcnich vzork( (celkem 16 vystup(). Dale byl udélen 1 patent (bez realizace), 4 uzitné vzory (s realizaci
a finanénim prinosem) a 1 uZitny vzor bez realizace.
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Na spoluprdci s externimi partnery se vyznamné podilely i tfi fakultni akreditované laboratore
(Metrologicka a zkuebni laboratoi VSCHT Praha, Zku$ebni laboratot Ustavu biochemie a mikrobiologie,
Nezavisl4 obalova laboratof VSCHT Praha), které provadély certifikované analyzy potravin, dopliik{ stravy
a prirodnich latek, mikrobiologické hodnoceni potravin a vody a stanoveni pfitomnosti GMO v
potravinach a potravnich surovinach, a ddle zkouseni vlastnosti obalovych materialt s ohledem na kvalitu
potravin.

Zaméstnanci FPBT VSCHT Praha také plisobi v rdiznych profesnich narodnich asociacich a dale jsou
zapojeni v fadé technologickych platforem, jako jsou napt. Ceska technologickd platforma pro potraviny,
Platforma pro reformulace, Ceskd technologickd platforma pro udrzitelnou chemii, Technologické
centrum biopaliv druhé generace, CzechBio — asociace biotechnologickych spole¢nosti CR, Platforma pro
bioekonomiku, Ceska technologicka platforma pro ekologické zemédélstvi.

Dale je mozné zminit aktivni plsobeni pracovnik( fakulty v organech statni spravy, svazovych organizacich
(napf. v Potravinarské komore Ceské republiky, spoluprace s Ministerstvem zemédélstvi, zapojeni do
Narodni inovacni platformy Ministerstva primyslu a obchodu), a odbornych spolec¢nostech a
technologickych platformach.

FPBT VSCHT Praha se podilela i na $ifeni osvéty a informovani $iroké veFejnosti v médiich o kvalité a
bezpeénosti potravin. Pracovnici FPBT VSCHT Praha se déle zapojili do pFipravy popularizaénich aktivit,
mezi které se fadi napt. série videi pro Ceskou akademii zemédélskych véd vénovanych rliznym tématim
zpracovani ovoce a zeleniny.

V ramci projektu FoodSafety4EU financovaného EU byla také vytvorena komunikacni kampan
Food4Future_cz. Cilem kampané bylo na pfikladu akvaponie zvysit povédomi mladeze o bezpecnosti a
udrzitelnosti potravin pro védomy a ohleduplny pfistup k Zivotnimu prostfedi. Kampan byla navriena
partnery projektu, VSCHT a Potravinarskou komorou CR (Cesko), kteii pGsobili jako pilotni hostitelé, s
podporou IFA (Rakousko), APRE a CNR-ISPA (ltalie). Kampan probihala na socidlnich sitich, v fijnu a
listopadu 2022, a dale v rdmci vyuky na stfednich Skolach, v prosinci 2022 - inoru 2023.

Z odbornych publikaci uréenych pro odbornou verejnost je mozné zminit napfr. 3. prepracované vydani
knihy ,Biochemie — chemicky pohled na biologicky svét” (autorl Milana Kodicka, Olgy Valentové,
Radovana Hynka), nebo knihu ,,Praxe vyroby piva nejen v malych pivovarech” (autora Tomase Kincla).

V roce 2022 FPBT VSCHT Praha také potadala Fadu narodnich i mezinarodnich akci. Mezi nejvyznamnéjsi
akce z pohledu poctu Gcastnikl se radi jubilejni ,,10th International Symposium on Recent Advances in
Food Analysis (RAFA 2022)“ s vice neZ 500 Ucastniky, ¢i spoluorganizace 9. roéniku Mezinarodni chemicko-
technologické konference (ICCT). Z dalsich akci se jednalo napf. o 19. roc¢nik konference Kvasna chemie a
bioinZenyrstvi, 29. Pivovarsko-sladarské dny, 18. rocnik International Conference on Polysaccharides and
Glycoscience, 58. Mezinarodni konferenci o olejich a tucich, kde byly prezentovany i vysledky 19. ro¢niku
Celostatni prehlidky syr(, 59. Mezinarodni konferenci o olejich a tucich, 110. Kosmetologicky seminar,
CzechFoodChem 2022 - Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin, seminaf Bezpecna
vyziva 2022 — BIO SUMMIT: Biopotraviny dnes a zitra, konferenci Food technology, food quality: Nové
trendy v Uchové potravin, seminar pro laickou spotiebitelskou i odbornou verejnost na téma reformulaci
potravin ve vybranych oblastech, ¢i sérii akci porfadanych EIT Food Hub Czech Republic zaméfrenych na
podporu studentll a podnikavosti s cilem posilit inovace v odvétvich zemédélstvi a potravinarstvi.

FPBT VSCHT Praha se také vyznamnym zplisobem zapojila do aktivit spojenych se zmirnénim dopad(
pandemie zplsobené koronavirem SARS-CoV-2. Jednad se zejména o védecké projekty financné podporené
(i) Ministerstvem vnitra, ,,Biosenzory pro epidemiologicky monitoring virovych respiracnich onemocnéni“
(2021-2022) a (ii) TACR, ,Technologie pro odstranéni antibiotické resistence z Cistirenskych kalG
aplikovanych v zemédélstvi” (2020-2023).

V ramci Regionalniho inovacniho schématu (RIS) Evropského Inovacniho a Technologického Institutu
(EIT), v oblasti potravin (EIT Food) je od roku 2018 financovana v jednotlivych evropskych zemich ¢innost
EIT Food Hubs. V Ceské republice tento status ziskala FPBT VSCHT Praha a jiz patym rokem tak
spolupracuje s EIT Food na aktivitdch zamérenych na podporu a vzdélavani v oblastiinovaci v zemédélsko-
potravinarském sektoru, a plsobi jako kontaktni bod mezi EIT Food a ceskou komunitou (viz
https://eitfoodhub.vscht.cz/). Mezi kli¢ové aktivity EIT Food, realizované nejen v Cesku, patii programy

12


https://www.youtube.com/@ceskaakademiezemedelskychv936/videos
https://www.foodnet.cz/cs/projekty-eu-cz/2-foodnet/4914-foodsafety4eu

RIS Fellowships a Talents pro studenty vysokych Skol viech studijnich cykld, skolici aktivity typu Design
Thinking, které umoznuji ucastnikdm rozvinout podnikatelské dovednosti a inovacni schopnosti,
organizace celé fady tzv. awareness events pro podporu vzdélavani, inovaci nebo podnikavosti v
oblastech podporovanych EIT Food, apod. EIT Food pfindsi start-uplm a podnikavym zajemcim i fadu
dalSich programi, mezi kterymi je mozné zminit Seedbed Incubator, Test Farms, TeamUp, Food
Accelleration Network, RisingFoodStars, Jumpstarter, RIS Inspire Summer Schools.

V roce 2022 byla také ve spolupréci s Poradenskym a kariérnim centrem VSCHT Praha realizovéna série
workshop( zamérenych na podporu studentll v procesu pfipravy na zaméstnani, na uZite¢né tipy pro
kariérni Uspéch a dosazeni cil{.

Ve spolupraci s Impact Hubem Praha, se EIT Food Hub zapojil i do programu Challenge Labs zaméfeného
na tymové feseni definovanych problémi v potravinafském odvétvi. V roce 2022 se jednalo o zadani
firmou UGO na téma zpracovani bioodpadu z UGO Salaterii.

Ve spoluprdci s Platformou pro bioekonomiku byla také v ramci hybridni konference ,,Bioekonomika ve
svétle vysledk( klimatické konference COP26 Glasgow 2021“ organizovdna panelova diskuse na téma
»UdrZitelnost v zemédélsko-potravinarském sektoru z pohledu snizovani emisi sklenikovych plynG“, ve
vazbé na EIT Food report pfipraveny na toto téma pro vybrané evropské zemé.

Na podporu inovaci v zemédélsko-potravinarském sektoru byla ve spoluprdci s EIT Food Hub vytvorena
Informacni platforma pro podporu inovaci v oblasti potravin, https://www.inovacevpotravinach.eu/,
ktera sdruzuje fadu informaci v této oblasti a umoznuje sjednocené vyhledavani pfilezitosti nabizenych
rGiznymi organizacemi v Cesku. Je moiné zde shlédnout i podcasty s absolventy programil EIT Food
z Ceska, zamérené jak na vzdélavaci, tak na ,bussiness creation” aktivity a seznamit se tak s prehledem
moznosti pro jednotlivce, studenty, start-upy, malé a stfedni podniky a jiné organizace.

Medialni vystupy

Odbornici z FPBT VSCHT Praha se také zapojuji do $ifeni osvéty a informovéni $iroké verejnosti v médiich
o vyrobé, kvalité a bezpecnosti potravin. V médiich vystupuji s komentafi, odbornymi radami, jsou zvani
do diskusnich poradu. V roce 2022 se jednalo napf. o tyto vyznamnéjsi medialni vystupy:

° Prof. Smidrkal u Ustavu mléka, tukil a kosmetiky byl hostem pofadu Kava o ¢tvrté rozhlasové
stanice Dvojka. Tématem poradu bylo "Jak nejlip odstranit mastny flek, skvrny od ovoce, ¢erveného vina
nebo cokolady?

. Dr. Jan Pivorika z Ustavu konzervace potravin pro iDNES hodnotil v rozhovoru na téma ,Jak
(ne)zdrava jsou jidla z pytliku? Zadélavame si na problémy, varuje odbornik” vliv konzumace jidel z pytliku
na nase zdravi

. Prof. Jana Hajélova z Ustavu analyzy potravin a vyZivy byla hostem Daniela Stacha v poradu Ceské
televize Hyde Park Civilizace

. Prof. Jana Haj$lova z Ustavu analyzy potravin a vyZivy se ve spolupréci s tymem Ustavu zabyvala
hodnocenim mnozstvi pesticid v bananech pro porad Ceského rozhlasu Dvojka

. Prof. Jana Hajélova z Ustavu analyzy potravin a vyZivy pro Ceskou televizi, Studio 6, hovofila na
téma ,,Umél3 sladidla a jejich vliv na zdravi”

. Prof. Jana Hajslovd z Ustavu analyzy potravin a vyZivy pro Ceskou televizi, Véda 24, hovofila na
téma , Trvanlivost potravin®

Rozvoj vztahl s uchazeci o studium

Tradiéni aktivitou zaméfenou na uchazede o studium na FPBT VSCHT Praha jsou Dny otevienych dvefi
(DOD). V unoru 2022 probéhl DOD jak on-line v prostiedi webové platformy, kterd byla vytvorena pro
prezentaci VSCHT Praha a jednotlivych fakult (5.2.2022), tak prezenéné (19.2.2023).

Unorovy (19.2.2022) i listopadovy (25.-26.11.2022) DOD byly koncipovany jako prezentace o studijnich
programech FPBT a uplatnitelnosti student( po studiu v praxi. V pravidelnych intervalech se dale

poradaly skupinové exkurze ve vybranych laboratofich fakulty. Zaroveri probihala v respiriu VSCHT
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budovy B exhibice jednotlivych studijnich program( prostfednictvim laboratornich ukazek a dalsich
materiald, a dale diskuse zéstupcid studentl s uchazeci o studium. Zdjemcim o studium, ktefi neméli
mozZnost se Dnl otevienych dvefi zucastnit, se dale nabizi Individudlni den otevienych dvefi, ktery
vyuZzivaji jak jednotlivci, tak exkurze ze stiednich $kol. Zaroveri FPBT VSCHT Praha vychazela vstiic v ramci
svych kapacitnich mozZnosti studentim partnerskych gymnasii a stfednich 3kol, napf. v ramci realizace
odbornych praxi jejich studentd.

Pro uchazeée o studium na FPBT VSCHT Praha byla také pfipravena v éervnu 2022 informaéni on-line akce
»Setkani s uchazedi o studium na FPBT*, kde méli uchazeci moznost klast dotazy, na které jim odpovidali
soucasni studenti — zastupci Tutor(, zastupci dékanatu a profesorského sboru.

FPBT VSCHT Praha také participovala na zajisté&ni programu 36. roéniku Letni 3koly pro stfedogkolské
pedagogy a studenty stfednich Skol konané ve dnech 23. — 25. 8. 2022, a to nékolika prednaskami na
aktudini témata:

. doc. Ing. Ales Rajchl, Ph.D.: Reformulace potravin aneb jak vyrobit "zdravéjsi" potraviny
. doc. Ing. Sarka Horackova, CSc.: Nutriéni rozdily rostlinnych a mléénych vyrobka
. doc. Ing. Jaroslav Zelenka, Ph.D.: Antioxidanty, doplnky stravy a hormeze

a dale na zajisténi laboratornich uloh pro stfedoskolské studenty a pedagogy, které probihaly na vSech
ustavech fakulty.

Odbornici FPBT VSCHT Praha se také kazdoro¢né podili na programu Akademie mladeze. V roce 2022 se
jednalo o téma ,,Biopaliva tvofena mikroorganismy: od ethanolu pfes butanol k biovodiku“ (prof. Dr. Ing.
Petra Patakova).

V roce 2022 se konaly i dal$i popularizaéni akce, na kterych se podileli studenti a zaméstnanci FPBT VSCHT
Praha. VédaFest se piedstavil v novém letnim terminu, 22. ¢ervna; FPBT VSCHT Praha se prezentovala
prostrednictvim nékolika stankl zamérenych na Technologie potravin, Chemii na talifi a ACGT Abecedu
Zivota.

Dal3f akci, které se odbornici z FPBT VSCHT Praha tradi¢né Géastni, je Noc védcil, ktera se konala 30. zafi
2022 a jejimz tématem bylo "VSemi smysly".

Rozvoj efektivni mezinarodni spoluprace (Internacionalizace), mobility

Rozvijeni internacionalizace je dUlefitou aktivitou FPBT VSCHT Praha. Integrace v mezindrodnich
aktivitach vede k rozsifovani a prohlubovani spoluprace ve védecko-vyzkumné i pedagogické oblasti, na
urovni Evropy i mimo ni. Mezi nejvyznamnéjsi aktivity se fadi mezindrodni védecko-vyzkumné projekty,
smlouvy o spolupraci, mobility studentl a zaméstnancl, zapojeni do programu Erasmus+, spole¢né
studijni programy se zahrani¢nimi univerzitami. Vedle rozvoje odbornych kompetenci umoznuje
internacionalizace i podporu rozvoje osobnich kompetenci zapojenych védcl i studentl, ziskani
zkuSenosti s praci v multi-narodnostnim kolektivu a pfipadné zapojeni do vyuky v anglickém jazyce.

Jednou z tradi¢né vyuZivanych moZnosti vyjezdl nasich student( je vyjezd na vybranou univerzitu v ramci
programu Erasmus+. V roce 2022 vycestovalo pod hlavi¢kou tohoto programu celkem 36 studentd FPBT
VSCHT Praha v bakalaiském (7) a magisterském (29) studijnim programu, a to bud' na jeden semestr,
nebo na cely akademicky rok, v ramci studijniho pobytu (33) nebo odborné staze (3). Stdze v rdmci
programu Erasmus+ absolvovali déle 4 studenti DSP. Celkem se tedy na FPBT VSCHT Praha v kalendafnim
roce 2022 jednalo o 40 vyjezdl Erasmus+, a to zejména do Portugalska (11), Italie, Norska a Rakouska
(kazdy po 4 vyjezdech). Hlavnim pfinosem programu je vyznamny osobnostni rozvoj student(, ktefi maji
moznost oveéfit si své znalosti a schopnosti v mezinarodnim prostredi a zaroven reprezentace fakulty na
zahranicni univerzité.

FPBT VSCHT Praha podporuje studium svych studenttl v zahrani¢i a motivuje je k ziskani zahrani¢nich

zkuSenosti. Zahrani¢ni oddéleni ve spolupraci s koordinatory programu Erasmus+ na jednotlivych

fakultadch VSCHT Praha pravidelné v Gnoru organizuje informaéni schlizku, na které je zdjemctim o vyjezd

predstaven program Erasmus+ a dalSi moznosti studia v zahranici. Studentim zvaZujicim vyjezd do

zahranici jsou k dispozici odborné rady a doporuceni od pracovnikl Zahrani¢niho oddéleni, stejné tak i
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fakultniho koordinatora a prodékana pro pedagogiku, se kterymi studenti pfed vyjezdem konzultuji své
studijni plany béhem vyjezdu do zahranici tak, aby co nejlépe odpovidaly studijnimu zaméfeni na FPBT
VSCHT Praha a byl jim po navratu uznan co nejvys$si pocet absolvovanych predméta.

Studium nebo védeckd staz na FPBT VSCHT Praha je velmi atraktivni také pro zahraniéni studenty. V roce
2022 absolvovalo studium vybranych predmét z akreditovanych studijnich program@ FPBT VSCHT Praha
v anglickém jazyce celkem 91 zahrani¢nich student(; u 67 student( se jednalo o studijni pobyt, u 24
studentll o védeckou staz. Omezeni zplisobenad pandemii covid-19 jiz pominula a pocty zahranicnich
student(l se zajmem o studium na FPBT se bliZi ¢islGm pred pandemii.

V pribéhu roku 2022 byly realizovany i 4 zahrani¢ni mobility pracovnikél FPBT VSCHT Praha na podporu
pedagogické a védecké spoluprace, do 3x do Nizozemi a 1x do Portugalska.

V ramci pedagogické nebo védecké spoluprace psobili v roce 2022 na FPBT VSCHT Praha 3 zahraniéni
akademicti pracovnici (s pobytem delSim nez 7 dn), ktefi prednesli prednasky, podileli se na reseni
projektll nebo se zapojili do specializovanych workshop(i a seminard (2 s pobytem na rok, 1 s pobytem na
meésic). Prezentace zahrani¢nich akademickych pracovnik(i probihaly také on-line v kombinaci s prezenéni
vyukou; prikladem je vyuka v ramci predmétu Toxikologie potravin, ve spolupraci s prof. Michaelem
Rychlikem z Technické univerzity v Mnichové.

V ramci programu Podpora hostovani renomovanych zahrani¢nich odbornikl bylo na FPBT VSCHT Praha
podporeno celkem 5 Zadosti pro on-line (1) nebo prezencni aktivity (4).

V roce 2022 slozili statni zavérecné zkousky a obhdjili své diplomové prace celkem 3 studenti
mezinarodnich magisterskych double degree studijnich programl ,Biotechnology and Food
Science/Laurea Magistrale (LM) in Molecular and Industrial Biotechnology” (1) a ,Biotechnology of
Pharmaceuticals” (2).

Dal3im vyuZivanym typem vyménnych pobytd studentd do a ze zahranidi jsou staze IAESTE. Na FPBT VSCHT
Praha v rdmci tohoto programu v roce 2022 vycestovali 3 studenti na 4 staze (jedna studentka absolvovala
2 vyjezdy).

Stipendijni program VSCHT Praha MOBI na podporu mobilit studenttl mimo program Erasmus+ vyuZilo v
roce 2022 pro realizaci stdZe nebo studijniho pobytu 15 student(i FPBT VSCHT Praha.

Programu ATHENS se zt&astnilo 19 studentd FPBT VSCHT Praha, zejména kurzC porddanych v Portugalsku,
Francii a Bulharsku.

V roce 2022 pokracovala i realizace stfedoevropského vyménného univerzitniho programu zaméreného
na regiondlni spolupraci v ramci siti vysokych $kol, CEEPUS, For Safe and Healthy Food in Middle-Europe,
ktery na FPBT VSCHT Praha koordinuje prof. Dostalek a kterého se zGéastnili 2 studenti, ktef pfijeli v rdmci
projektu na sv{j zahrani¢ni pobyt na VSCHT Praha.

Dale byla prostfednictvim EIT Food Hub FPBT zprostfedkovana studentlim magisterskych studijnich
programi, PhD studentim a post-doktorskym pracovniklim moZnost zapojit se do programu RIS
Fellowships & Talents nékolikamési¢nich placenych stazi v zahranicnich vyzkumnych institucich a
podnicich plsobicich v zemédélsko-potravinarském sektoru.

V roce 2022 se po pandemii covid-19 vyznamné navysil celkovy pocet realizovanych mobilit. Zaméstnanci
FPBT VSCHT Praha vyjeli celkem na 133 zahrani¢nich pracovnich cest (107 v délce trvani nad 5 dnd). Z
celkového poctu zahranic¢nich pracovnich cest se jich 115 uskutecnilo v Evropé, 18 cest mifilo do statd
mimo Evropu. Nej¢astéjéim cilem byly organizace v Italii, Francii, Portugalsku, USA, Némecku a Spanélsku.

Ucelem zahrani¢nich cest byla predeviim aktivni U¢ast na konferencich, seminafich a workshopech.
Dalsimi dGvody pro zahrani¢ni vyjezdy byla pracovni setkani resitel spolecnych projektd, nebo pfiprava
novych projekt(. Uskuteénéné zahrani¢ni cesty jsou vyraznym pfinosem pro rozvoj Skoly a posiluji zamér
Skoly rozvijet své mezinarodni aktivity ve védecké i pedagogické ¢innosti. Vyména odbornych zkusenosti,
inspirace, navazovani novych kontaktd, zlepseni jazykovych a komunikaénich dovednosti a motivace
zaméstnanc k dalS$imu rozvoji jejich pracovnich aktivit patfi mezi hlavni pfinosy téchto cest.
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