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Vyrocni zprava Fakulty potravinarské a biochemické technologie
Vysoké skoly chemicko-technologické v Praze za rok 2017

Fakulta potravinarské a biochemické technologie Vysoké Skoly chemicko-technologické v Praze
pouziva oficialni zkratku FPBT VSCHT Praha. Tato zkratka je priibéiné pouzivana i v této vyroéni zprave.

Oficialnim sidlem FPBT VSCHT Praha je Technicka 5/1905, 166 28 Praha 6.

FPBT VSCHT Praha je tvofena 7 Ustavy. Spravnim Gtvarem fakulty je dékanat.

1. Pedagogicka cinnost
(a) Akreditované studijni programy

Vroce 2017 FPBT VSCHT Praha zajistovala vyuku studentli ve 3 akreditovanych programech
bakalarského studia uskutecriovanych v ¢eském jazyce. Vramci téchto program( je poskytovano
vzdélani v 6 studijnich oborech. Magisterské studium bylo c¢lenéno na 6 studijnich program
uskutecnovanych v ceském jazyce. Studenti méli moznost v radmci téchto programi studovat v 9
studijnich oborech.

Skladba vyse zminovanych programd umoznila studentim ziskat vzdélani zakoncené bakalarskym
nebo inZzenyrskym titulem v oblastech biochemie a mikrobiologie, chemie a analyzy potravin, chemie
pfirodnich I[atek, biotechnologie, technologie potravin. Nejnovéjsi je vzdélani v oblasti forenznich véd.
V ramci tohoto komplexu vzdélavacich oblasti, je poskytovano Siroké vzdélani plné reagujici na
pozadavky pramyslu, védeckych instituci a statni spravy.

(b) Internacionalizace studia

Nedilnou souéasti poskytovaného vzdélavani na FPBT VSCHT Praha je jeho internacionalni charakter.
Vedle studijnich programi v ¢eském jazyce mohli zejména zahranicni studenti studovat v jednom
bakalafském a jednom magisterském studijnim programu, které byly kompletné poskytovany v
anglickém jazyce. Magistersky program umoziioval vybér dvou smérl, biotechnologického a
potravinarského. FPBT VSCHT Praha zacala od roku 2017 Gspé3né uskutecfiovat také jeden magistersky
studijni program ukonceny dvojim diplomem (double degree) ve spolupraci s University of Insubria,
Italie. Vyména student( pfi fesSeni kvalifikacnich praci probiha rovnéz s ZHAW - Zurich University of
Applied Sciences.

V roce 2017 pokracovalo na FPBT VSCHT Praha Ffeseni projektu, ktery umozni u vybranych predméti
ekvivalentni vyuku v ¢eském a anglickém jazyce. Studenti v ¢eskych i anglickych studijnich programech
budou mit mozZnost volby jazyka pro splnéni nékterych studijnich povinnosti.



(c) Pocty studentd, absolvent(i a perspektiva vyvoje

V poslednich tfech letech ziistal zdjem uchaze&(i o bakalafské i magisterské studium na FPBT VSCHT
Praha stabilni. V Tab. | je patrny mirny narlist po¢tu studentl zapsanych do obor( bakalarského a
magisterského studia pti zachovani poZadavki na studijni prospéch z predchoziho studia.

Tab I. Polty zapsanych studentd ke studiu na FPBT VSCHT Praha

Celkem zapsanych student(
Akademicky rok
bakalarské studium magisterské studium
2015/16 398 193
2016/17 451 199
2017/18 474 202

Pouze po 1. ro¢niku bakalarského studia byla Uspésnost pomérné nizka a byla indikdtorem rozdilnosti
kvality stfednich skol a motivace prichazejicich studentl. Prvni ro¢nik v akademickém roce 2016/2017
Uspésné absolvovalo 53,9 % studentd. Ve druhém rocniku akademického roku 2016/2017 byla
Uspésnost 92,5 %. Ve 3. roc¢niku z celkového poctu 234 studentll zapsanych do letniho semestru
absolvovalo Uspésné celé bakalarské studium 206 student(l. V magisterském studiu byla Uspésnost
studentd po 1. roc¢niku studia 82,9 %. Do druhého ro¢niku magisterskych studijnich program( se
v letnim semestru akademického roku 2016/2017 zapsalo 167 studentd. InZenyrsky diplom v tomto
akademickém roce ziskalo 173 studentl. Zdanlivd nesrovnalost je dana skutecnosti, Ze néktefi
studenti, ktefi méli pferusené studium z divodu studia v zahrani¢i (ERASMUS), zdravotnich divodl
ap., se prihlasili k obhajobé diplomovych praci a sloZeni statnich zavérecnych zkousek.

Na zakladé uvedenych Udajl Ize ocekavat, Ze Fakulta bude mit i v nasledujicim roce stabilni pocet
novych studentld a neprojevi se tedy ve vétsi mife nepfiznivy demograficky vyvoj populacnich roénik
v soucasnosti nastupujicich na vysoké Skoly.

(d) Kvalita vzdélavani

Cilem FPBT VSCHT Praha je vychovat vysoce kvalifikované odborniky pro potravinarsky a
biotechnologicky priimysl, oborové a védecko-vyzkumné laboratore a v neposledni fadé téz pro organy
statni spravy.

Podle zpétného kontaktu s absolventy, ktefi ukoncili studium v roce 2017, bylo jejich bezproblémové
uplatnéni v aplikacni sféfe dano zejména ziskdnim vysoce kvalitniho vzdélani a ddle Uzkou spolupraci
vétsiny pracovist Fakulty s prdmyslovymi a védecko-vyzkumnymi subjekty. Klicovou roli hral vysoky
podil praktické vyuky a pfima tGcast studentd na tvarci ¢innosti v ramci feseni projektd aplikovaného a
zakladniho vyzkumu.

Naprosta vétSina témat bakaladfskych a diplomovych praci byla soucasti vyzkumnych projekt
podporovanych narodnimi nebo zahrani¢nimi grantovymi agenturami, respektive vychazela z pfimé
védecko-vyzkumné spoluprace s priamyslovymi subjekty. Navrhovana témata kvalifikacnich praci byla
podrobena vicestupriové kontrole na jednotlivych drovnich Fakulty. S tématy kvalifikacnich praci se
pocatku 1. semestru studia. Maji tedy dostatecny prostor pro ziskani teoretickych znalosti a
praktickych dovednosti pro komplexni a vysoce kvalitni feSeni zadané problematiky. Studenti Fakulty



se tak i vroce 2017 zapojili vyznamnou mérou do redlnych vyzkumnych aktivit Fakulty, ¢imz ziskali
velmi cenéné znalosti a dovednosti na trhu préce.

Za nejlepsi prace ziskali studenti rizna ocenéni, ¢i stipendia (nap¥. cenu nakladatelstvi Academia ziskal
Ing. Matous Cihak, cenu pivovaru Prazdroje ziskal Ing. Filip Korda. Stipendium Nadace Unipetrol dostala
Bc. Katefina Hrlizova).

Tésny kontakt student( s aplikaéni sférou je kromé Ucasti odbornik(l z praxe pfimo na vyuce zajistovan
také absolvovanim ¢tyitydenni praxe mimo VSCHT Praha a Gcasti na exkurzich porddanych v pribéhu
studia. Praxi a exkurze absolvuji studenti podle svych obor(i zejména v podnicich kvasného priimyslu
(pivovary — napt. Prazdroj a.s., Staropramen a.s., Budvar n.p.; vinarské zadvody atd.), podnicich
farmaceutického prdmyslu (napf. Lonza Biotec s.r.o, Zentiva a.s., Interpharma a.s); vyznamnych
potravinarskych podnicich — pekarny, mlékarny, masokombindty, konzervarny; v laboratofich rady
vyzkumnych zdravotnickych a hygienickych zafizeni.

Vysoka odborna erudice absolvent FPBT VSCHT Praha, jejich hluboké znalosti a piesah do vice obord,
umoznujici pruzné reagovat na dynamicky rozvoj v aplikacni sféfe, jsou vykoupeny relativné vysokou
neuspésnosti studia (viz vyse), zejména v pocatcich bakalarského studia. Tomuto problému vénuje
FPBT VSCHT Praha trvalou pozornost. V roce 2017 byly feSeny projekty pro rozvoj studijnich opor,
zejména pak v ramci celoskolského portalu e-learning. Pozornost byla dale vénovana prohlubovani
pedagogickych znalosti ucitell, rozvijeni projektd pro studenty se specialnimi potfebami ap.

2. Védecko-vyzkumna cinnost

(a) Védecké a vyzkumné zaméreni fakulty

Fakulta potravinaiské a biochemické technologie VSCHT Praha se profiluje nejen jako pedagogické, ale
i jako vyznamné vyzkumné orientované pracovisté, na kterém je pedagogicka c¢innost Uzce provazana
s vyzkumnou. O tom svéd¢i nejen zaméreni kvalifikacnich praci studentl viech stupn studia, ale i dalsi
podpora védecké prace posluchacl. Vyzkumna prace je zaméfena nejen na zakladni a orientovany
vyzkum, ale i na aplikovany vyzkum, zejména v oblasti biotechnologické, mikrobiologické a
potravinarské.

Hlavni oblasti védy a vyzkumu na FPBT reflektuji zaméreni jejich sedmi Ustavi a jsou nasledujici:
1. Biotechnologie a bioinZenyrstvi
2. Biochemie a mikrobiologie
3. Chemie a analyza potravin a pfirodnich latek

4. Technologie potravin a jejich uchovavani

5. Organicka chemie pfirodnich latek

Konkrétni vyzkum v téchto oblastech se orientuje predevsim na nasledujici témata:

e BioinZenyrstvi — kultivace mikrobidlnich populaci v bioreaktorech, fizeni procesi, separace
produktl z médii, studium adheze a flokulace.



Aplikovana (mikro)biologie — hodnoceni stavu mikroorganism, intracelularni latky, fyziologie
biofilm{ - mezibunécéna komunikace a jeji inhibice, fototrofni mikroorganismy jako zdroje
bioaktivnich latek, Zivotni cyklus retrovir( a flavivir(, interakce nanocastic a mikroorganismd,
degradacni drahy polutant( Zivotniho prostredi, biologicky aktivni latky chmele, jejich vyuZiti,
biotechnologicka produkce a aplikace rhamnolipidl, mikrobialni produkce lipidQ, tkanové
kultury pro biotechnologie a testovani novych syntetickych a pfirodnich latek a jejich smési.

Tradi¢ni biotechnologie — vyvoj novych pivovarskych technologii a typU piv, zvyseni stability a
trvanlivosti piva, vyzkum pénivosti piva, fyziologie pivovarskych kvasinek, kontaminanty
v pivovarském provozu, vyvoj metod pro stanoveni technologickych parametr( piva, vina a
pivovarskych surovin, vyuZiti netradi¢nich mikroorganismu pfi vyrobé piva.

Optimalizace a modelovani bioprocesli — biosorpc¢ni potencial fototrofnich mikroorganisma,
biologicky aktivni latky z morskych mikroorganismu, anaerobni bakterie kazici potraviny a
jejich schopnost vytvaret biofilmy, povrchové interakce jednobunécnych fas.

Biotechnologie v chemickém a farmaceutickém pramyslu — produkce enzyml a
rekombinantnich proteind a jejich vyuziti pfi degradaci lignocelulosovych materiald,
zpracovani odpad(l z potravinarstvi a zemédélstvi, produkce biobutanolu a bioethanolu,
modifikace klostridialnich kmen(, mikrobni produkce prekursort bioplast(, produkce a vyuZziti
glykolipidovych biodetergent(, vyuZiti kvasinek jako zdroji nenasycenych mastnych kyselin,
produkce a biologicka aktivita sekundarnich metaboliti houby Monascus purpureus.

Biologické cisténi odpadnich vod a plyn(, manipulace s bakteridlnimi degradéry aromatickych
polutant( a jejich vyuZziti, aplikace biofilmu pro cilenou dekontaminaci toxickych latek.

Mikrobialni ekologie - mikrobialni diversita a jeji ovlivnéni, tiloha sekundarnich rostlinnych
metabolitl v ekologii ptiidnich mikroorganismi, molekularni mechanismy biogeochemickych
procesti, modifikace pFistupti pro izolaci nekultivovatelnych bakterii, pldni metagenomika —
pro identifikaci enzymU s nepopsanou substratovou specifitou a vytéZzovani jejich gend,
priprava transgennich rostlin se zvySenou toleranci vici environmentainim strestim.

Zivocidna biochemie - mechanismus plisobeni adipokind, vliv selenu na vybrané biochemické

vrv

parametry u laboratorniho potkana, kfizova reaktivita alergeni z cypfise.

Potravinarska mikrobiologie - kvalitativni a kvantitativni detekce potravinovych patogeni a
jejich resistence, tvorba biofilmu a jeho odolnost k desinfekénim latkam, genotypizacni
metody, studie exprese gen( kédujici stafylokokové enterotoxiny.

Molekularni biologie a virologie - molekularni usporadani retrovirové Castice, jeji intracelularni
transport, interakce vedouci k jejimu vzniku a jejich inhibice, bioaktivni povrchy a
nanostrukturované kompozity pro aplikace v mediciné a farmacii, testovani latek a nanocastic
pouzitelnych ve fototerapii, bioprospekce — pfirodni materialy a latky pro lidské zdravi.

Metalomika a bioremediace tézkych kov( - akumulace kovi mykorhiznimi houbami, geneticky
modifikované biosorbenty tézkych kovli, metalorezistence Achromobacter xylosoxidans

Imunochemicka detekce a diagnostika, bioafinitni techniky - izolace, typizace a vyvoj
imunochemickych a instrumentalnich metod pro detekci a charakterizaci bakterii.

Biochemie rostlin - interakce rostlin s patogeny, reakce rostlin na abiotické stresové faktory,
LIVE imaging a jeho vyuZiti pfi studiu obrannych reakci na trovni rostlinné buriky.



Biochemie proteint s technologickym potencidlem - enzymova syntéza glykokonjugatQ,
nukleasy a jejich protinddorové ucinky, proteomika lipidovych télisek, molekularni
modelovani, chladové-aktivni enzymy.

Aplikovana proteomika - identifikace rostlinnych proteinll a membranovych komplexd,
proteomické aspekty mineralizace srdec¢nich chlopni, studium protein v uméleckych dilech a
historickych maltach, identifikace slozek zooplanktonu, proteomickd analyza retrovir(,
identifikace patogennich mikroorganisml pomoci hmotnostni spektrometrie.

Ceredlni chemie a technologie - technologie vyroby ceredlnich vyrobkd, trendy v mlynském a
pekarenském priamyslu, posouzeni zmén vlastnosti, struktury a biologické dostupnosti slozek
obilného zrna béhem technologického zpracovani s dopadem na jakost findlniho cerealniho
vyrobku, vyuZziti netradic¢nich plodin (jeCmen, pohanka, konopi seté, fonio, chia, teff, rizné typy
vldknin) pfi vyrobé chleba, béZzného peciva, susenek a téstovin a hodnoceni jejich kvality,
priprava kvasl v poloprovoznim méfitku, sledovani podminek fermentace a zhodnoceni viivu
fermentace na kvalitu cerealnich produktd.

Technologie cukru, cokolddy a cukrovinek - vyzkum a konzultace v oblasti technologie fepného
cukru, ¢okolady a cukrovinek, véetné analyzy zminénych produkt(l, feseni technologickych
problémda, implementace novych procesi a aplikace modernich analytickych metod, provozni
méreni, analyza monosacharidll a oligosacharid( v potravinarskych materialech.

Optimalizace technologie a vyuziti Skrobu - vyzkum a konzultace v oblasti technologie Skrobu,
vyuZziti vedlejsich vyrobkl z vyroby Skrobu, chemické reakce skrobu a dextrin(, biodegradabilni
plasty na bazi skrobu, lepidla na bazi skrobu a dextrinu, stravitelnost skrobu v potravinach a
krmivech, rezistentni skrob.

Analyza struktury polysacharid( a jejich derivatl - analyza fas, hub a rostlin, charakterizace a
identifikace potravinarsky vyznamnych bioaktivnich latek.

Modelovani a simulace potravinafskych procesti a technologickych celkli - simulace,
modelovani a bilanéni vypocty technologickych procesl, databaze vlastnosti cukernych a
skrobovych roztok(l, vytvareni rovnic a pocitacovych programi, matematické modelovani
potravinarskych procesa.

Moderni potravinarské procesy - perspektivni procesy v potravinarskych technologiich a
biotechnologiich pfi vyrobé novych potravin s pfidanou hodnotou a nutricnim benefitem, napf.
krystalizace z roztokd, nukleace, méreni metastabilni oblasti, méreni distribuce velikosti ¢astic,
pocitacova analyza obrazu, granulometrie, suseni a odparovani potravinarskych materiald,
chromatografickd izolace sacharidli, membranové separacni procesy, reologické chovani
potravin, fotokatalytické oxidacni procesy, extruze.

Vyroba a nutriéni hodnota potravin - analyza a hodnoceni nutricni a senzorické hodnoty
potravin s ohledem na technologicky proces pouZity pfi vyrobé, nové a netradi¢ni pouZiti
obilovin, zejména jeCmene, Zita a pohanky v potravinarstvi a pfi vyvoji novych cerealnich
vyrobkd.

Mléko jako surovina pro mlékarensky prlmysl - technologické Ukony v mlékarenském
pramyslu, zejména vyroba pasterovaného a trvanlivého mléka, fermentovanych mlécnych
vyrobkd, tvarohi a tvarohovych desert(, syru, zpracovani syrovatky, instrumentalni analytické
metody v mlékarenském primyslu, membranové a chromatografické procesy pfi zpracovani
mléka a syrovatky, izolace biologicky aktivnich sloZzek mléka.



Mikrobiologie potravin a kosmetiky se zamérenim na mlékarenskou technologii - funkéni
vlastnosti bakterii mlééného kvaseni, protektivni a probiotické charakteristiky bakterii
mlécného kvaseni a bifidobakterii, aplikace probiotik a prebiotik do potravinarskych vyrobkd,
stabilita probiotickych mikroorganism v potravinarskych i nepotravinafskych matricich, jejich
enkapsulace, selektivni stanoveni bakterii mlééného kvaseni pomoci kultivacnich a
molekuldrné-biologickych metod, kontrola potravinafsky nezadoucich mikroorganismu,
metody pro zvySeni mikrobialni jakosti a trvanlivosti vyrobk.

Ziskavani a rafinace tukovych surovin - zdokonalovani technologickych pochod( pfi vyrobé
tukovych potravin a vyrobku z oblasti technickych tukd, ziskavani a rafinace rostlinnych olejd,
technologie a vlastnosti viskoplastickych a emulgovanych tukd, pfiprava a vlastnosti derivat(
mastnych kyselin jako latek strukturnich, povrchové aktivnich a biologicky aktivnich,
oleochemické vyufZiti derivatl mastnych kyselin,

Fyzikdlné chemické vlastnosti tenzidd a kosmetickych emulzi - jejich vyuZiti pfi vyrobé
detergentd, vyrobkd priimyslové a bytové chemie - chemie, technologie vyroby a vlastnosti
tenzidl, detergentll a kosmetickych vyrobk(, aplikace tenzid( pro kapalné detergenty a v
tenzidové kosmetice, vliv aktivacnich pfisad na fyzikalné-chemické vlastnosti detergentd, vliv
surovin na stabilitu kosmetickych vyrobk( a parametry pokozky, antioxidaéni a antimikrobialni
ucinek derivatl fenolovych kyselin, reologické vlastnosti a koloidni stabilita mlékarenskych,
tukovych a kosmetickych vyrobkd.

Chemicka bezpecnost potravin - vyvoj pokrodilych postupll analyzy skupin kontaminantd v
potravinach, krmivech a vzorcich Zivotniho prostredi, vyzkum preventivnich opatieni a strategii
vedoucich k jejich minimalizaci, mykotoxiny a dalsi pfirodni toxiny, rezidua pesticidd a
veterinarnich |écCiv, persistentni organické polutanty a jiné pramyslové kontaminanty,
kontaminanty z materidll prichazejicich do styku s potravinami, procesni kontaminanty,
antinutricni latky, nanocastice.

Kvalita, autenticita a falSovani potravin - implementace novych analytickych postupl pro
charakterizaci a klasifikaci metabolomu - metody profilovani nebo fingerprintu hmotnostni
spektrometrii s vysokym rozliSenim (ve spojeni s kapalinovou nebo plynovou chromatografii
nebo ambientni hmotnostni spektrometrii), pokrocilé zpracovani dat, identifikace marker(,
charakterizace a klasifikace aromatickych latek - kombinace instrumentalni a senzorické
analyzy, kombinace analyzy pomoci plynové chromatografie a olfaktometrické detekce.

Bioprospekce — identifikace, klasifikace a charakterizace biologicky aktivnich latek, necilova
analyza neznamych latek v rostlinach nebo mikroorganismech; identifikace latek vyuzivajicich
techniku vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrie.

Baleni potravin - vyroba obalovych prostfedk(l, principy ochranné funkce obalu, kvalita
obalovych prostfedkl a zplsoby jejich kontroly, bezpecnost oball potravin, design oball,
jejich povrchova uUprava, zakladni principy balicich strojl, obaly pro mikrovinny ohrev, vliv
vysokého hydrostatického tlaku na slozky potravin, mikroorganismy, enzymy, hygienické
aspekty potravinarskych oball, aktivni funkce obalu pfi prodluZzovani skladovatelnosti potravin
v dusledku imobilizace bioaktivnich cinidel na obalovy material, biodegradovatelné obaly.

FalSovani potravin a jeho detekce - analytické metody pro prikaz falSovani (autenticity)
vybranych potravindrskych komodit, vyuziti elektromigracnich metod v analyze potravin.

Technologie masa - optimalizace vyrobnich procesli v masném pramyslu, pri¢iny vad masnych
vyrobkd, udrZznost masa a masnych vyrobkd, barva masa a masnych vyrobkd, vyuZiti analyzy



obrazu v technologii masa, vaznost a textura masa a masnych vyrobkd, rlst plisni na povrchu
trvanlivych saldma, oxidaéni zmény masa a masnych vyrobk(, dekontaminace povrchu masa.

e Technologie zpracovani ovoce a zeleniny - hodnoceni termosterilacnich zakrok(l, vliv
technologie zpracovani na antioxidacni vlastnosti vyrobkl z ovoce a zeleniny, vyuZziti
prediktivni mikrobiologie pfi analyze rizik, metody zajisténi stability kyselych potravin,
minimalni oSetfeni ovoce a zeleniny, skladovani ovoce a zeleniny, vyroba kompotl a
sterilované zeleniny, vyroba mrazené ¢i suSené zeleniny a ovoce, vyroba pektinu, ovocnych
pomazanek a povidel, vyroba rajéatového protlaku a ke¢upu, vyroba lisovanych ¢ifenych stav
a nealko napojd, vyroba stavnich koncentrat(.

e Chemie prirodnich latek - chemie steroid( a biologicky aktivnich latek, chemie triterpenoidnich
supramolekul, ligandy pro bunécné rozpoznavani, vyvoj nanosenzorli pro sledovani
patogennich procesi, analytické a bioanalytické metody, forenzni analyza biologicky aktivnich
latek, glykomimetika, molekulové modelovani, chemie nukleotidd a oligonukleotidd,
diagnostické a terapeutické nanosystémy.

(b) Doktorské studijni programy, podpora védecké prdce studentt

Na FPBT je moZné studovat v péti doktorskych studijnich programech, a to Biochemie a biotechnologie,
Mikrobiologie, Chemie, Chemie a technologie potravin a Syntéza a vyroba léciv.

U téchto program( spolupracuje FPBT na zakladé smluv i s vybranymi tstavy AVCR i jinymi vyzkumnymi
institucemi.

V roce 2017 se do doktorského studia zapsalo 35 novych posluchaci, celkovy pocet studentd DSP na
FPBT tak byl 228. V pribéhu akademického roku 2016/2017 37 studentd DSP Uspésné zakoncilo
studium obhajenim disertacni prace a ziskanim titulu Ph.D.

Védecka ¢innost doktorand(i je podporovana v ramci interni grantové agentury VSCHT Praha. V roce
2017 bylo v ramci IGA feSeno celkem 8 oborovych grantd a 36 grant( badatelskych.

Vzhledem k vyzkumnému charakteru fakulty se na védé a vyzkumu podileji rovnéz studenti nizsich
stupnu studia. Vedle samotnych bakalaiskych a magisterskych praci prezentuje fada z nich vysledky
svého vyzkumu i v rdmci studentské védecké konference, porfddané kazdoro¢né koncem listopadu.
V roce 2017 se této konference ztcastnilo celkem 191 studentd, ktefi prezentovali své soutézni prace
ve 22 sekcich.

(c) Docenti a profesori jmenovani v roce 2017

V roce 2017 byl z kmenovych zaméstnancl FPBT jmenovan profesorem prof. Dr. Ing. Radovan Hynek v
oboru Biochemie a habilitovali se 3 docenti: doc. Ing. Irena Kolouchov3, Ph.D., v oboru Biotechnologie,
doc. Ing. Martina Blazkovd, Ph.D., v oboru Biochemie a doc. Ing. Rudolf Sevéik, Ph.D., v oboru
Technologie potravin.

(d) Ocenéni a uspéchy ve védecké a vyzkumné cinnosti studenti a zaméstnanct

Védecka prace akademickych pracovnik(l i studentt fakulty byla i v roce 2017 odménéna rfadou cen jak
internich, udilenych sou¢astmi VSCHT Praha, tak externich. Za celoZivotni dilo v oblasti pedagogické,
védecko-vyzkumné a spoleenské byli ocenéni medaili Emila Votocka prof. Ing. Jana Hajslova, CSc.,



prof. Ing. Dugan Curda, CSc. a prof. Ing. Mojmir Rychtera, CSc. Posledni jmenovany byl dale ocenén i
zlatou medaili Ceské akademie zemédélskych véd za mimoradny piinos k rozvoji védy a vyzkumu
v agrarnim sektoru. Prof. Ing. Jana Copikova, CSc., byla za celoZivotni zasluhy o rozkvét chemie a
technologie sacharid(, vyuku a popularizaci chemie ocenéna Cenou Vojtécha Safafika. Prof. Ing. Karel
Melzoch, CSc. byl ocenén dvéma medailemi, pamétni medaili CVUT a bronzovou medaili CAZV za
mimoradny prinos k rozvoji védy a vyzkumu v agrarnim sektoru. Prof. Ing. Gabriela Basafova, DrSc.
obdrZela Cenu ceského sladka F. O. Poupéte za mimoradny pfinos ceskému pivovarstvi, sladafstvi a
navaznym odvétvim. Dr. Ing. Michaela Rumlova byla ocenéna Cenou predsedkyné GA CR za vynikajici
feSeni grantového projektu. Nékolik studentl FPBT obdrielo ocenéni za nejlepsi postery na
mezinarodnich ¢i narodnich konferencich. Za vynikajici diplomovou praci obdrzela Ing. Truhlafova
Cenu Josefa Hlavky, Ing. Rimpelovad pak za nejlepsi Ph.D. praci ziskala Cenu Ceskoslovenské
mikroskopické spole¢nosti, za nejlepsi bakalafskou praci byl ocenén Bc. Pekarek Cenou ministra
$kolstvi, mladeZe a télovychovy a Ing. Havlova dostala cenu Kosmetologické spole¢nosti CR za vynikajici
disertacni praci.

(e) Konference porddané s ucasti fakulty

FPBT a jeji zaméstnanci se podileli nebo spolupodileli na poradani celkem 10 konferenci. Z nich bylo 9
mezinarodnich. Z téchto konferenci urcité stoji jmenovité za zminku velmi prestizni konference Recent
Advances in Food Analysis (RAFA 2017), ktera byla porfadana v Praze a zUcastnilo se ji vice nez 750
védcl z celého svéta, nebo i konference FOODINTEGRITY 2017 s cca 350 ucastniky ¢i BIOTECH 2017.

(f) Popularizacni aktivity

Clenové FPBT se v roce 2017 aktivné zapojovali i do popularizace védy v médiich, poradanim
populariza¢nich odbornych prednasek, seminara a vzdélavacich akci.

3. Spoluprace s partnery z praxe

(a) UdrZeni a rozvinuti turovné vztah( s uchazeci o studium

KaZdoro¢ni Dny otevienych dvefi probéhly vlednu a v listopadu 2017. Jejich program na FPBT byl
koncipovan jako pfednaska o studijnich oborech i moZnostech volby studia na fakulté. V hodinovych
intervalech probihaly exkurse ve vybranych laboratofich fakulty. Zdjemclm o studium, ktefi neméli
moznost se dnll otevienych dvefi zucastnit, byla nabidnuta individualni konzultace s prodékany fakulty
a exkurse do laboratofti. Zaroven se FPBT snazila vychazet vsttic studentlim partnerskych gymnasii a
pomahala s individualnimi projekty studentlim napfiklad na Gymnasiu PORG nebo Gymnasiu Jana
Nerudy. Odborné praxe na FPBT kazdoro¢né absolvuje cca 15 studentl SPSPT Podskalska. Mezi dalsi
aktivity prohlubujici vztah FPBT a student( stfednich, ale i zakladnich Skol je napf. Védecky Jarmark
porddany v zafi 2017 na pozemcich VSCHT Praha na Vitézném namésti.

(b) Rozvoj efektivni mezindrodni spoluprdce (Internacionalizace)

Rozvijeni internacionalizace je duleZitou aktivitou FPBT. Jednou ztradi¢né vyuZivanych mozZnosti
vyjezd( nasich studentl je vyjezd na vybranou universitu v rdmci programu Erasmus+. V roce 2017
vycestovalo pod hlavickou tohoto programu 35 nasich studentl a to bud’ na jeden semestr, nebo na
cely akademicky rok. Studium nebo védecka staz na FPBT je velmi atraktivni také pro zahraniéni
studenty, kdy kazdoroc¢né pfijimame zhruba dvojndsobny pocet zahranicnich studentdl, nez kolik jich



vyjede aitak nejsme schopni uspokojit vSiechny zdjemce zejména o praktické staze. DalSim vyuzivanym
typem vyménnych pobytl studentl do a ze zahraniéi jsou staZze IAESTE. Na FPBT tento program
absolvuje kazdoro¢né okolo 10 studentl. Zastupce FPBT VSCHT Praha se Ucastnil schlizek na
univerzitach v Manile, Filipiny a také studijniho veletrhu EHEF. V rdmci Uspésnych jednani pfijedou
v nasledujicim akademickém roce 2 studenti z Filipin na praktické staze.
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